






Das Collegium Wirtemberg als 

Eigentümer, Weinproduzent und 

Betreiber der Location
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3-Gang Gänsemarsch 4-Gang

FELDSALAT 
mit Kartoffeldressing, Granatapfelkernen 

und Croûtons 

*** 
GESCHMORTER HIRSCHBRATEN 

mit Rotkraut, Maronen, Haselnussspätzle 

oder 

GESCHMORTER RINDERBRATEN 
mit Rotkraut, Maronen, Haselnussspätzle 

oder 

WALDPILZRISOTTO (VEGAN) 
mit Rote-Beete-Schaum, gebratenen Pilzen, 

konfierten Tomaten und Wirsing 
*** 

BRATAPFEL-PANNA COTTA 
mit gerösteten Mandeln 

SALAT VON BIRNE, BOHNE, SPECK 
mit Rote-Beete-Schaum, 

Feldsalat-Röschen

und Röstzwiebeln 

*** 

KROSSE BRUST UND KEULE 
VON DER GANS 

mit Quittensoße, Rotkraut
und Kartoffelknödeln

*** 

LAUWARME ZWETSCHGE 
mit Vanilleeis 

VARIATION VOM RÄUCHERLACHS 
Tatar, Roulade, Terrine 
mit Feldsalatröschen,

Apfel-Meerrettich, Rauch-

Zitronenschmand 

*** 

GOLDGELBE HÜHNERSUPPE 
mit gezupftem Hühnerfleisch und Flädle 

*** 

ROSA HIRSCHKALBRÜCKEN 
mit Portwein-Preiselbeer-Soße, 

Selleriepüree, Rahmwirsing
und Schupfnudeln

*** 
„GUTE LUISE“ 

Weisse Schokomousse
mit pochierter Rotwein-Birne,

Schokoladeneis, Trauben und Nüssen 
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